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Certifications

Certificat de conformité mode de

production Biologique délivré par

ECOCERT S.A.(L’Isle Jourdain —
France ), Label BIO Tunis.

///r L'huile d'olive BIO ZIANE est une

huile d'olive extra vierge certifiée
par des organismes de certification
internationaux qui vérifient le
respect et l'application du
reglement BIO pendant le processus

de production.
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