Société CHEMLALI de Production Agricole
ZIANE

« Votre Partenaire de Qualitée ! »




Sté CHEMLALI de Production Agricole (SCPA)
Huilerie MILADI

Fiche technique La récolte des olives s
Huile d’Olive ZIANE fois récoltées, elles sont
Extra-Vierge

toute leur fraicheur .

Identifiaction du produit

) Processus de
“ Appelation

« Huile ZIANE »

“ Déscription

, , i . Il s’agit d’
Huile d’Olive Extra-Vierge, sans additifs et sans T
feuilles donneg e et

adjonction d’autre huile, extraite par procédé
mécanique , elle ne subit ni traitemnet chimique , ni

raffinage.

“ Ingrédient

100% olives de variété Chemlali Zarzis ou
Zalmati du domaine « MILADI » .

“ Tracabilité

Olives provenant des parcelles du domaine

MILADI ou des parcelles des agriculateurs .

“ Cueillette

La récolte se fait manuellement toute en
permettant la préservation de la qualité du sa qualité.

produit et la sécurité de ’olivier , entre les

&
&5

mois d’octobre et de janvier.

Lar

A la suite de I’opération de la cueill€fte, il est
procéde a la collecte gi#d'la mise en caisses en sroduction Aati fles bouteille re
g - g - : . /, ’ ',.'J / ]
plastique ou epsSacs en jute des fruits ou les laisser ~ opaque Mefased sant sa bonn ation
orfSéparant les olives fraiches des fruit F P P Uil dé
en vrac gff separant les olives fraiches des fruits / Geanfau um huile de I de
topges. sessppicipaux ent emis. C’est nota i teneur en
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Rlorophylle qui la rend particuliérement gensible a la
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plus douce, avec un gou
_ ) o . donne une sensation agre
photo-oxydation. La bouteille en verre teinté s’avere o '
) ) o o vitamine E et en polyp
étre la meilleure solution, a condition bien sir d’étre
elle-méme conservée dans un endroit a I’abri de la

lumiére.
D’autres conditionnements sont disponibles :

Bidons en plastique alimentaire ainsi Bidons en

métallique alimentaire.
Caractéristiques Analytiques

< Acidité [0.2%-0.8%]

“ Indice de péroxyde : <20 meqO: kg

“ Coefficients d’extection

spécifique
K232 : [1.9-2.50]
K270: [0.10-0.22]

“ Composition en acide gras

* Acide gras saturés :

A.palmitique C16 :0 = [18.8% - 20%)]
A.Stéarique C18 : 0 = [2.23% - 5] f
* Acide gras monoinsatures :

A.oléique : C18 : 1 (Oméga 9) = [55.05% - 70%]
* Acide gras essentielle polyinsaturés :
A.Linoléique C18 : 2 = [18% - 21%)]
A.Linolénique C18 : 3 =[0.5% - 1%)]

“ Dégustation

L’huile d’olive du domainey ADI est de couleur

jaune or luisant dea€flets soyeux verdatres. C’es
huile doucegt harmonieuse, issue des olives Chemlali
et Zalpdati qui donnent en début de maturité une huile
' ,

d’herbe fraiche . A pleine maturité, I’huile devient Y

e, peu amére et peu piquante avec un arome
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Au sein des usines, les
conditions d'hygiene sont
tres importantes et doivent
correspondre aux normes

internationales. Outre ce #
fait et lors de 1l’extraction,
il faudrait s’assurer de 1la
conformité de la température
aux bonnes pratiqgues.
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